
Yöremiz, Giresun ilimizin en güney kasabası,

ŞEBİNKARAHİSAR...

Arada dağlar olduğundan burada kurak ve karasal iklim var.

fozhan53@gmail.com



İlk bakışta olağandışı bir durum yok, kasaba sırtını sarp bir tepeye yaslamış.

Şebinkarahisar adı da bu tepeden geliyor. Hisarın tarihçesi M.Ö. ye gidiyor...

fozhan53@gmail.com



Sizlere Şebinkarahisar hakkında neler iletebilirim,

diye kasabada biraz dolaştım...

fozhan53@gmail.com



Anadolunun kasaba merkezlerinde genelde görüntü, 

müşteri beklerken tavla oynayan esnaf, 

tıklım tıklım dolu kahvelerde çay içerek vakit öldüren insanlar v.s. dir. 

Şebinkarahisar’da ise durum biraz farklı. Bakın neden...

fozhan53@gmail.com



Bakın bu dükkan sahibi

boş oturmuyor.

Dükkanının önünde

dizlerinin arasında bir yayık,

içinde bir şey dövüyor.

Ancak bu yayık,

benim ninemde gördüğüm 

sütten tereyağ dövmek

için kullanılan

yayıktan biraz farklı.

Bu yayık daha kısa

ve dövme sopası

paslanmaz çelikten...fozhan53@gmail.com



Biraz ötede

bu genç te

benzer işi yapıyor...

Hatta bu yayık

masif kütükten

yapılmış.

Yahu bu nasıl iştir,

tüm kasaba halkı

boş oturmaktansa

dükkanlarında, kaldırımlarda

elle yayık dövüyor

derken...

fozhan53@gmail.com



Daha biraz ötede

bu aksakallı, güleryüzlü

dedenin de

ayni işi yaptığını görünce...

dayanamadım ve

Sizlere de 

aktarmak istedim.

Hem de ilk kez 

ve severek

biraz da 

Şebinkarahisar

reklamı yapmış olurum...

fozhan53@gmail.com



Evet fındık,

Giresun’da ancak

yalnız Karadenizin nemini

alan yörelerde yetişiyor.

Türkiye dünya fındık üretiminin

% 80 ini sağlıyor.

Elde dövme fındık ise

Giresun merkezde değil

yalnızca

Şebinkarahisar’da

yapılıyor.

5 - 6 kg fındık böyle bir yayıkta

5 – 6 saat süreyle

dövüldükten sonra

istenen kıvama geliyor.

Tabi, biz nasıl oraya

kadar gidelim de

alalım diye sorarsanız:

fozhan53@gmail.com



Benim tanıştığım, KARDEŞLER MARKET sahibi İbrahim Muzaffer ÖZKARA’yı

0454-7114437 telefonundan arayıp sipariş verebilirsiniz.

Bu, saf fındık ve biraz da pudra şekeri haricinde başka katkı maddesi olmayan 

elde dövme fındık helvası öyle ithal ürünler gibi cicili bicili şişe ve kavanozlarda değil, 

böyle 400 veya 800 gramlık plastik kaselerde satılıyor ve kargo ile ödemeli yolluyorlar.

Benim acizane tavsiyem, birkaç kişi birleşip 4 veya 6 kutu sipariş vermenizdir.

Hem kolilemesi ve kargo masrafı daha uygun oluyor, hem de 

Anadolu insanının gerçek el emeğini değerlendirmiş oluyorsunuz.

Afiyet olsun.

Feridun ÖZHAN

fozhan53@gmail.com


